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chmkett 2025 (alle vorfierigen Preise velieven fiicvmit ife Ciiltigheit )

Fevzlich willliommen liebe Gaste!

Wir freuen uns, Jhre Gastgebier zu sein.

Ot Sie eine private Feierlichfeeit ader eine geschiftliche Veranstaltung
planen-das Landgasthaws Schreyerhof hat fii jeden Unlass den
entsprechenden Rahimen. Seit dber 120 Jafinen wird die
Castfreundschaft in unserem Fause gelebt. Tnadition und Innevation
kombiniet mit fempetenten und freundlichien Mitarbeitenn lassen Jhr
Fest zu einem besonderen Elebnis werden. Die Vewwvendung ven
manktfrischen, miglichist segicnalen und saisenalen Proadukiten ist die
Philosephie, nach der wir unsere Meniivarschlige zusammengestellt
habien. Gerne planen wix mit Jhnen Jhre Veranstaltung bei einem
pewsinlichien Gespriich. Bitte vereinbaren Sie im Vorfeld einen
Besprechungstevmin.

Unser exfabinenes Team wiirde sich sefr freuen, Sie und Jhre Gaste im

Swsanne Schultz und alle Mitarbeiter



Wissenswertes Vorab und Hinterher...
unsere Allgemeinen Geschiftsbedingungen

Service- und Kiichenzeiten
In unseren Preisen sind folgende Service- und Kiichenzeiten enthalten:

Kiiche: unsere Kiiche ist bei Veranstaltungen abends bis 21.30 Uhr fiir Sie da.
Service: das Serviceteam steht Ihnen bis 1.30 Uhr zur Verfiigung.

Wir berechnen von Mitternacht bis 1.30 Uhr eine einmalige Pauschale von
150,-- als Nachtzuschlag.

Wir bitten Sie aber, 1.30 Uhr als verbindlichen Schlusspunkt Ihrer
Veranstaltung zu sehen.
Dieser strikte Abschluss ist aufgrund der verschdrften Arbeitsschutzgesetzes
leider unumeoidnelich!

Professionalitiit

Wir bringen mehr als 35 Jahre Erfahrung in der Organisation und Ausfiihrung
von Veranstaltungen und Festlichkeiten mit-

dies ist fiir Sie eine Sicherheit, auf die Sie bauen konnen!

Zudem sind bei uns erfahrene Mitarbeiter fiir Sie zustdindig, so dass Sie Ihr Fest
entspannt geniefsen kénnen.

Im personlichen Beratungsgesprdch stehen wir lhnen gerne mit Rat und Tat zur
Seite.

Personenzahl

Hdufig dndert sich die reservierte Personenzahl bis zum Tag der Veranstaltung
noch mehrfach. Dafiir haben wir natiirlich vollstes Verstdndnis.

Dennoch ist die von lhnen bis spdtestens 2 Werkstage vor Veranstaltung
gemeldete Personenzahl fiir unseren Einkauf, die Vorbereitung, Kalkulation und
Abrechnung ausschlaggebend. Nach unten abweichende Zahlen werden nach
der von Ihnen zu diesem Zeitpunkt bestellten Personenzahl verrechnet.

Da wir aus Erfahrung zu lhrer Sicherheit immer etwas mehr kalkulieren,
sind geringfiigig hohere Personenzahlen meist kein Problem.
Uber kurzfristigere Anderungen bitten wir Sie dennoch uns zu informieren.



Sonstige Kosten (Raumkosten etc.)

Als mittelstindiger Gastronomiebetrieb sind wir erfolgsabhdngig und
miissen wirtschaftlich denken und handeln.

Unser Ziel ist es, eine qualitativ hochwertige Dienstleistung in Kiiche und
Service zu erbringen.

Daher miissen wir fiir die Bereitstellung unserer Riume eine Bankettpauschale
erheben.

Sie beinhaltet das Stellen des Raumes vor und nach der Veranstaltung, das
Eindecken mit weifer Tischwdsche und farbigen Dunillin-Servietten und Kerzen
nach Ihren Farbwiinschen und natiirlich auch das Beratungsgesprdch, fiir das
wir uns viel Zeit nehmen.

Diese betrdgt bei Belegung des ganzen Wintergartens 250.-€,

bei Belegung des grofperen Teils bis 40 Personen 150.-€ und
bei Belegung des kleineren Teils bis 25 Personen 100.-€
In unserem Kaminofenzimmer bis 36 Personen verrechnen wir 120.-€.

Bei kleineren Gesellschaften, die keinen eigenen Raum benétigen,
berechnen wir fiir die weifse Tischwdsche und das festliche Eindecken einen
Gedeckpreis von 3,-- pro Person.

Unsere Musikanlage im Wintergarten stellen wir Ihnen gerne zur Verfiigung.
Diese kostet pro Abend 100,--€. Sollten Sie ein Mikrophon oder einen Laptop
einstopseln wollen, so bringen Sie bitte die entsprechenden Kabel mit.

Wenn Sie den Kuchen zu lhrer Veranstaltung selber mitbringen, berechnen wir fiir
die Aufbewahrung, das Schneiden, das Servieren, den Biiffetaufbau und das
Geschirr einen Gedeckpreis von 2,50€ pro Person.

Bitte haben Sie Verstindnis, dass wir fiir mitgebrachte Kuchen und Torten keine
Produkthaftung iibernehmen kénnen.

Bitte kennzeichnen Sie alle Verpackungen mit dem Namen Ihrer Veranstaltung,
da es sonst leicht zu Verwechslungen kommen kann. Hierfiir tibernehmen wir
keine Gewdbhr.

Blumengestecke bestellen wir gerne nach lhren Wiinschen (30,-- pro Gesteck)
und decken dann farblich passend ein.

Gerne beraten wir Sie ganz individuell bei der Planung Ihres Festes, der
Menitiauswahl und allen anderen anfallenden Arbeiten wie Blumen, Dekoration,
Musik etc.

Denken Sie darane:... es ist Ihr Fest, bei dem Sie nur feiern und geniefien
sollen, um alles Andere kiimmern wir uns, so dass Ihre Veranstaltung zu
etwas Besonderem wird!



HKlare Suppen

(4e 6,50 p. 9.)
mit Flidle
Schuiliisches Fochzeitssiipple mit Fladle, GuieRifchen
und Maultischle (7,50 p.2.)
Ralimsuppen von
(4 6,80 p.9.)
Jamaten, Buokkali, Champignons
Hanotten-Onangensiipple mit Ingwer
Cremesuppen von
(47,50 p.2.)

Spargel, Pfifferlingen ader Hiirbis- je nach Saison
Finesseschaumsiipple mit Lachsstreifen

Bunter Salat vom Markt, vouveg gereicht 5,50

Halte und warvme Vorspeisen

Schiffchien von dex Fonigmelone mit Schuwarzwalder Schinfen,

Weif brrot und Butter 11,90
Meditevwaner Varspeiseteller mit mariniertem Gemiise,

Salami, Schinfen und Kase, dazu Brot und Butter 12,90

Bunter Fischteller mit genauchertem Lachs, Forelle
und Graved Lachs mit Weifbrat und Butter 14,90

Rauchedachs auf Kartoffel-Risti
mit kleinem Gemiise umlegt und Safine- Meewrettich 16,90



Fauptgerichte

Gemischter Braten ven Schwein und Rind

in Twollingerjus 21,50
Lembergenbinaten ader Sauerbraten
vom siiddeutschen Rind 2490

Rabimschnitzel vom schuiibiis ch-fiillischen Landschuwein 24,90
mit frischen Speck-Champignons 26,90

Hallisbraten mit feinem Steinpilzsifle 27,70
Sch hilew Leibiaenicht

Sctuveinelendchen vom schuviibisch-fallischen Landschuwein

und fhausgemachites Maultischle mit Rafimchampignons 28,50

Rehlnaten aws feimischer Jagd mit Preisellieer-Bine

und Wildrahimsauce 30,90
Rind- Puten- und Schuweinelendchen mit frischen
Speckchampignens mit Tuollingersifle und

Sc. Hollandaise 34,50
Rasa gebiratenes Rinderfilet mit glasienten Harotten
Charlotten- Rotwein- Jus 37,90

Gegrilltes Fallbsuiichenstealt mit Morchel-Shevuy-Sofe
und Mandel-Brohhali 36,90

Wlle Speisen werden mit zwei bis drei venschiedenen Beilagen nach Jhrer
Wahl sewvient.
Gemiiseplatten werden auf Wunsch sewient und extia beechinet

(pro Platte 14,--€).

s Beilagen zu allen warnmen FHauptgingen bieten wir an:
FHausgemachte Spitzle, Semmelfnidel, Maccaire-Kartaffeln,
FHuoketten, Dauphin-FHatoffeln, Reis, Petewsilienfartoffeln,

Pammes fuites, HKatoffel-Guatin, Mandellouwsteln und Schupfnudeln.




Dessents

Peution Eiscreme Vanille von Fuiulein Schmid mit

(8,50p.2.)
fieifen FHimbiceten
wanmer Schofeladensauce
Pruischem Obstsalat
Vanilleeis mit frischen Exdlicenen (jakineszeitlich ) 8,50
Gemischites Eis mit Schlagsakine 6,90
Feines Nougat Parfait mit exctischem Obstssalat 10,60
Schokeladen-Soufflé mit Mange-Sorbiet 11,90
Creme Bruitlée mit Fuiichten der Jabiweszeit 10,50
Dessentteller ,,S chreyethof
Weifes- und dunkles Schefeladenmousse
mit hausgemachitem Fuuchtsonbiet und Obstsalat 13,--

s Mittennachtsimbiss geeignet:

Belegte Parntybritchen mit Wurst und Hase
2 Stiick pro Pewson 8,--
Canapés mit Graved Lachs, verschiedenen Pasteten
verschiedenen Schinfenspezialititen, Fuischbise und
Camembient pra Stiick 4,50
Lindlickes Uufschnittbiiffet mit Schinfien,
Wurst und HKiise, bunt garnient 14,80
Hasebiiffet mit Trauben und Obst garnient 16,--

Oniginal ungarische Gulaschsuppe 8,20
Deftige Kantoffelsuppe mit Wiirnstchen 8,20



Guiifling "
Spargeleemesiipple mit Schinfenstreifen
und Sahnefiubichen

Bunter Fuihlingssalat

Halbstraten mit Gemiisestreifen, dazu Rafimsifle
Spatzle und Pemmes frites

Eudbeern- Salat mit hawsgemachtem Vanille Parfait
45,-- p.2.

Sammenmendi

Fonigmelone mit Schuvarzwilder Raohschinfen

Leichte Frniuterschaumsuppe mit Streifen vem Riuchedachs

Lendchen vom schuwiibisch-dllischen Landschuvein und

Spdtzle und Schupfrnudeln
Creme builée” mit frischen Sommenbieeren
49, p.2.
FHernbistmenii
Fernbistlichen Salat mit Balsamice- Vinaigrette
und gebratenen Waldpilzen mit Speck

Hiinbiis cremesiipple mit Cacasmileh und Croutens

Lembengebraten vom Rind mit Vichy-FHaratten,
Spatzle und Kantoffel-Gratin
Upfelfiichle im Bienteig mit Vanilleeis 49,--p. 3.

‘w- E .
Winterliche Blattsalate mit Spechhiracherle
und Croutens

Ralimsiipple von Waldpilzen mit fleinem Semmelfnidel

Entenbraten aus GuoPmuttens Ofen mit Buatapfel,
(pfebrotbraut, Spatzle und Semmel- ader FHantoffelbnideln

Manmerientes Schefoladenmousse
mit frischen Fuichiten auf Beerenmank 49,--p. 3.



New: All Inclusive feiern!!

Dem Trnend folgend, bieten wir Jhnen auch eine Pauschale fiin Jhre Fochzeit ader
Jhren Geliuntstag an (fiin Veranstaltungen ab 40 Pensonen ):

Bei Unkunft stefien wir mit einem Seftempfang, bei schinem Wetter gexne auf
unserem Vaxplatz, fiin Sie bexeit.

Wir sewvienen unsene Hauwsmanke den Schlosshellerei Affaltrach, waklweise pur,
mit Ovangen- oder Johannisbeensaft. Dazu sewieren wir Jhnen Hiisegebick.

Beim Essen haben Sie die Wakl zwischen einem Kalt-Warmen Biiffet
(Landhaus-, Wengerter oder Jafreszeiten-Biiffet chne Suppe und Hiisebrett)
eder einem 4- Qang-Menii aus den Jabnes zeiten-Meniis (Aleine Undewungen
sind nach Ubsprache gewne miglich ).

Zudem sewieren wiv Jhnen gegen 23.00 Uhr nach Wahl ein Hiise- oder
ungavische GQulaschsuppe als Mittexnachtsimbiss.

Getuiinke influsive bis 1.00 Uhr (maximal § Stunden )
Offene fiﬂaocﬁenweine umsefwtget}tmkekwtte umcﬁiedene fBiewaatm

Zudemifl?undeScﬁlmp (Witliams -Christ, Fimbeer, Linie Uguavit, Ramazetti
ader Weinbirand ) direfit nach dem Essen.

Unser Preis betriigt pre Pewson 95,--
Hinder von 4-14 Jabiee 48, --
a6 15 Jahrne voller Preis

Wenn Sie mit Kaffee und Huchen beginnen waollen und den FHuchen sellier
mitlringen, ethiht sich die Pawschale um 7,-- pro Penson.

Weitere Runden Schnaps, Cocktails (zRB. Fuge, Lillet Wild Bewwy etc) und
sawie alle Getriinke nach 1.00 Uk werden nach Bestellung veviechnet.






