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Martine Floreale Sprizz alRoholfrei

Martini Floreale/ Apfelsaft/Soda/ Zitrone 7,
NinGin

4 cl Gin Obstbrennerei Seitz/ Thomas Henry Tonic Water/ Zitrone 10,50
~Hugo *

Holunder/ Minze/ Limette/Soda/Secco 7,90
»Lillet Wild Berry”

Lillet rosé/Schweppes Wild Berry/Secco/ Beeren 7,90
Kloster Destille HeidelbeerliRgr mit SekRt aufgeschiumt 5,80
,Pecco”

alkoholfreier Rosé-Aperitif aus Cleebronn 5,20
Teinacher GenufS-Limonade

Johannisbeer-Holunder oder Zitrone

oder Eistee Wassermelone 03[ 4,40
I Rosé fein o fruchti

EntalRoholisierter Wein Genossenschaft Cleebronn/Giiglingen %[ 6,90
Riesling mit Muskgtteller Qb4 fruchtig und lieblich
Heuchelbergy Weingdrtner % aus der % (-Flasche 7,40
Chardonnay trocken QbA

Schlofkellerei Affaltrach %l 750
MusRattrollinger Rosé, 13 “Terrasse fruchtig, siffig!

Gutsabfiillung Weingut Faschian “l 7,70
Schiile Rosé trocken QA

Lemberger, Merlot, Trollinger, Cabernet, Muskattrollinger %l 770
Shiraz Qb4 etn Rrdftiger trockener Rotwein zu Schmorgerichten
Weingut Familie Joos, Hessigheim Wl 850
Sardasel Rriftiger Rotwein aus Spanien, passend zum Wild

Tempranillo-Merlot Alconde, Navarra, Spanien u 7,70



"Unser Herbst-Menii"

Rabumsiip ple vam Holaide-Fiinkis mit Cacesmilch
HKiinbisteennil und Croutons

Lembergenbrnaten vam siiddeutschen Rind mit
Cassis-Up felrothraut und hausgemachten Spiitzle

Bunte Dessedvariation
Dazu passend ein Uchtele aws der 3y C-Flasche
22 Reve de Nair
Cine vollmundige Rotwein-Cuvée

Junge Cuvéeschmiede der Felsengantenfellerei
39,50



Fewn: es ist Zeit. Der Sommen warn sefin groff.
Leg deinen Schatten auf die Sennenufiren,

Und auf den Fluren lass die Winde los.
Befiehl den letzten Fuiichten vell zu sein;

Git ifinen noch zwei siidlichere T age,

Duiinge sie zur Vellendung hin und jage

Die letzte Siife in den schuweren Wein.

Wer jetzt kein FHaus hat, baut sich keines mefix.
Wex jetzt allein ist, wird es lange bleiblien,
Wird wacken, lesen, bange Biiefe schueibien
Und wird in den (lleen hin und her Unuihig wandern,

Fterbsttag ven Rainer Maria Rithe
Rinderbraftbuife mit Flidle und Gemiisestueifen 6,50
Fiinbiis cxemesiipple mit Cacosmileh — vegan —

Fiinbiisbewnil und Cuoutons™ 7,50
Rabmouppe von Waldpilzen mit fleinem Semmelfinidel 7,70
Buntex, gemischten Salat vom Maht 5,50
mit Vaviation vom Riuchenfisch und Safinemeevettich 17,50

.mal ofine Fleisch

FHausgemachte Spinathnidel auf Berghasesifle mit fleinem Gemiise umlegt 18,50

und Fniutern 2080
Buntes Waldpilziagout auf bunten Nudeln oder Semmellinideln 17,80
,, Vavdiation vam Kiinbis*

Hiichle von Steclibie | Hiinbis und FHiinbis-Falafel auf
Hiinbis - Risotto -vegan- 20,90



Herbstliches aus Wald und
JE Stall

Sauwre Niewle mit Rixniger Senfsofe, dazu Risthartoffeln
»Linsentop f*

(Wll-Leisa, eine alte Soxte, wieder fultivient auf der Schuviibischien (L in

Bie-CQualitit, mit Spatzle und Saiten-Wiinstle

Panientes Schnitzel vom Schuvdibisch-Fallischen Landschuwein
mit Zitrene und Pommes frites
Hleine Portion

17,90

17,50

20,90
18,90

JIn Retwein geschmante Bickchen vom inischen Weiderind mit karamellisietem

Hneblauch und hausgemachten Spitzle

Gegrillte Putentruust mit Birne und Gorgonzola iibienbacken
auf fraftiger Jus, dazu buntes Gemiise und Fuokeetten

Schuiibischer Sauwebrnaten

mit fiausgemachiten Semmellinideln und Cassis-Up fel-Rothraut
HKleine Portion

Sch hilor Leiliaonicht™

Schueinelendchien vam Schuwiibisch-Fillischen Landschuvein
fawsgemachten Spdtzle

Wiener Schnitzel, traditionell vom HKall, mit Preiselleeren
und Pommes fuites

Zwiebielrostbraten vom siiddeutschen Jungbullen
mit andgemachiten Spiitzle

»Unsere Salat-Bowl
Jasmin-Reis, Buakboli, Karotten-, Guukte- und Blattsalat, Mange,
in Olivendl gebratene Champignens -vegan-

Bunter Salattellen mit Putenfilet im Hnuspevmantel

24,50

25,50

24,90
22,90

28,50

27,80

30,50

20,80

18,90



Yo Fneilandente aus dem Ofen mit Orangensoffe

nach Guofmutter nt mit Cassis-Upfel-Rothraut und Semmelknideln 31,50

Wildrageut, aus heimischer Jagd, mit Preisellbeenp finsich,

fausgemachiten Spatzle 23,50
Hleine Pantion 21,50

nlweielei vam Wilds chuwein

glasiente Up felscheibien und eingelegte Feigen auf Sauerbraten-Sifle,
Cassis-Upfel-Rothraut und Hroketten 28,90

Uuws dem Wassexr

Lachsnudeln a la Chefin

Lachs und Gemiisestreifen auf bunten Nudeln in Fnauteviafim 2090
Lachsfilet vom Guill mit Fnauterbutter,

dazu frische Champignons und Butter-Kartoffeln 27,90
Farellenfilets in der Weifbrat-Mandel-Fnuste mit zelassenen Butter,

Rleinem Gemiise und Petensilien-FHantoffeln 25,50
Vecchia Battes Guappa Invecchiata 2c  4,--
Miillens Obistwiese Waklscher Birnenbrand 2 4,--

Miillerns Obstwiese Brand aws schwarzen Johannisbeeren 2¢ 4,50

Obistbrennerei Seitz FHausgemachter Eierlifin 2c 3,50

Gewne sewieren wir Jhnen von ausgesuchiten Gerichiten Rleinere Portionen.
Fienfiin veechnen wiv 2,-- abiziiglich vom Guundpreis.



Hleines Hintle
(am Wachenende zwischen 14.00 und 17.30 Uk )

Vegane Hiichle von Stechuibie & Hiinbis mit Pommes fuites 18,90

Sctuveineschnitzel paniext mit Brot 17,50

Panientes Schnitzel vom Schuviibisch-Ftallischen Landschuwein

mit Pommes fuites 2090
Kleine Portion 18,90

Schuwiiliischer Sauerbraten

mit hausgemachten Spatzle 24,90
Hleine Portion 22,90

Zwiebelrostbraten vom siiddeutschen Jungbullen

mit andgemachten Spiitzle 30,50

Gemischter Salat 5,50

Guofer bunter Salatteller 9,90

Schreyerhiifer Wurstsalat mit Schinfenwurst™ 11,90

StwaPlurger Wurstsalat mit Emmentaler von dex Bengleiisenei Steibis * 12,50

Sabatschiissel ,,Schuegerfiof
mit Schinfien und Beghiise aus Steibis |Ullgiin 16,50

Unsere Eier beziehen wir von ,,Christians Freilandeier* in Bietigheim-Bissingen und
die Kartoffeln vom Kartoffelbauer Veigel in Hessigheim.

Bei Allergien fragen Sie bitte nach unserer Allergen-Karte.
*Mit Phosphat

Landgasthaus
Schreyerhof
-..WO man sich trifft....
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