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o

Fevzlich willkommen, liebie Gaste!

Wir freuen uns, Jhre Gastgebier zu sein.

Ot Sie eine private Feierlichbeeit oder eine geschiftliche Veranstaltung
planen-das Landgasthaws Scleyehof hat fiin jeden Unlass den
entsprechenden Rafimen. Seit diber 120 Jafiren wird die
Gastfreundschaft in unserem Fawse gelebit. Traditien und Jnnevation
faembiniext mit fompetenten und freundlichen Mitarbeitern bisst Thr
Fest zu einem lesandenen Elebnis werden. Die Vewvendung von
mafetfuischen, miglichst wegicnalen und saisenalen Produliten ist die
Philosaphie, nach der wir unsere Meniiverschlige zusammengestellt
fabien. Genne planen wir mit Jhnen Jhre Veranstaltung bei einem
pewsinlichien Gespiiich. Bitte vereinbaren Sie im Vorfeld einen
Besprechungstevmin.

Unser exfabienes Team wiirde sich sefir freuen, Sie und Jhie Gaste im

Susanne Schultz und alle Mitarbeiter



Hlare Suppen

(je6,40 p.3.)
Fnaftlifie mit GuiePRESchen
mit Flidle
Schuviibischies Fachzeitssiipple mit Flidle, GuiepRlif chen
und Maultiischle (7,-- p-2.)
Raliumsuppen von
(je 6,80 p.3.)
Jamaten, Brekloli, Champignaens
Hanatten-Onangensiipple mit Inguwen
Cremesuppen von
(je 7"' p- ‘(]))

Spargel, Pitfelingen ader Hiinbis- je nach Saison
FHresseschaumsiipple mit Lachssteeifen

Bunter Salat vam Markt, vouveg gereicht 5,50

Halte und wavme Vorspeisen

Schiffchien ven dex Fonigmelone mit Schuvarzwilder Schinken,
Weipbrrot und Butter 11,90
Mediterraner Varspeiseteller mit mariniertem Gemiise,

Salami, Schinken und HKase, dazu Brot und Butter 12,90

Bunter Fischtellen mit genauchertem Lachs, Fornelle
und Graved Lachs mit Weif brot und Butter 14,90

mit Bleinem Gemiise umfbegt und Safne-Meewettich 16,90



Gemischten Braten ven Schuwein und Rind

in Tnollingerjus 19,50
Lembengenbinaten ader Sauerbraten
vom siiddeutschen Rind 21,90

Rabums chnitzel vom schuwdibisch-hiallischen Landschuein 23,850
mit frischen Speck-Champignens 24,80

Hallisbraten mit feinem Steinpilzsifile 25,70
Sech hiler Leiliaesicht

Schuweinelendctien vem schuwatiisch-hallischen Landschuwein

und hawsgemachtes Maultiischle mit Rafimchampignens 27,90

Rehbiraten aus feimischer Jagd mit Pueisellieer-Binne

und Wildrwaimsauce 29,90
Rind- Puten- und S chweinelendchien mit frischen
Speckchampignens mit Tnallingensifle und

Sc. Follandaise 30,50
Roesa gebratenes Rinderfilet mit glasienten Haratten
Charlotten-Rotwein- Jus 32,90

Gegrilltes Falbsuiickenstea mit Morchel-Shevuy-SoBe
und Mandel-Brobhali 32,90

Wlle Speisen werden mit zwei bis drei verschiedenen Beilagen nach Jhrer
Wakht sewvient.
Gemiiseplatten werden auf Wunsch sewient und extra berechnet

(pre Platte 13,20,--€).

FHausgemachte Spitzle, Semmelnidel, Maccaire-Kartaffeln,
FHnatetten, Dauphin-Kartoffeln, Reis, Petensilienfartoffeln,
Pommes fuites, Karntoffel-Guatin, Mandelfruwsteln und Schupfrnudeln.




Dessexts
Portion Eiscreme Vanille mit
fieifen Fimbeeren
wauner Schofioladensauce
frischiem Obstsalat
Gemischites Eis mit Schlagsabine
Feines Naugat Parfait mit exatischem Obstssalat
Schofaladen-Soufflé mit Mango-Serbet
Creme Buitlée mit Fuiichten den Jahres zeit
Dessentteller ,,S chreyerfrof

Weifes- und dunkles Schofeladenmousse
mit hausgemachitem Fuuchtsarbiet und Obstsalat

Wls Mittexnachtsimbiiss geeignet:

Belegte Partybritchen mit Wurst und Hise
2 Stiick pro Pewson

Canapés mit Graved Lachs, verschiedenen Pasteten

venschiedenen Schinfenspezialitaten, Fuischfise und

Camembiext pra Stiick

Lindliches Uufschnittbiiffet mit Schinfen,
Wurst und Hise, bunt garnient

HKaseliiffet mit Tnaubien und Obst garnient

(780 p.9.)

8,20
6,60
8,00
9,90

9,50

11,--

7,70

14,50
15,

Oniginal ungarischie Gulaschsuppe
Deftige Kartoffelsuppe mit Wiirstchen

8,20
8,20



Fuiifibing "
Spargelcremesiipple mit Schinfenstreifen
und Sabinefiaubichien

Bunter Fuihlingssalat

Hallsbraten mit Gemiisestreifen, dazu Rafumsifle
Spatzle und Pommes frites

Endbieer- Salat mit hausgemachitem Vanille Parfait
4290 p.5.

Sammenmenii

FHonigmelone mit Schwarzwiilder Rofischinken

Leichte Fniutenschaumsuppe mit Streifen vom Rauchedachs

Selneyerhifor Loibgericht”
Lendchen vam schuwabisch-hallischien Landschuwein und

handgemachtes Maultischle mit frischen Rahmchampignens,
Spatzle und Schupfnudeln
Creme builée” mit frischen Sommentieeren
46,20 p.2.
Fenlistmenii
Fenbistlichen Salat mit Balsamice- Vinaigrette
und geliratenen Waldpilzen mit Speck

Hiinbis cremesiipple mit Cacasmile und Croutons

Lembergenbinaten vam Rind mit Vichy-Haratten,
Spatzle und Hantoffel-Guatin
Up felliiichle im Bierteig mit Vanilleeis 4620 p. 9.

(w- [ .
Winterliche Blattsalate mit Spechlvacherle
und Croutons

Rahimsiipple von Waldpilzen mit kleinem Semmellnidel

Ginse- ader Entenbirraten aus Guofmuttens Ofen mit Bratapfel,
Up felrothraut, Spatzle und Semmel- oder Hantoffellnideln

Marmarientes Schefeladenmousse
mit frischen Fuichten auf Beevenmark 46,20 p. 3.



Neuw: Al Inclusive feiewn!!

Dem Tnend folgend, bieten wir Jhnen auch eine Pauschale fiiv Jhre FHochzeit ader
Jhren Geliwdstag an (fiin Veranstaltungen ab 40 Penscnen ):

Bei Unkeunft stefien win mit einem Sefitemp fang, bei schinem Wetter genne auf
unsevem Vaxplatz, fiix Sie bexeit.

Wir senviernen unseve Fausmarke der Schlessthellenei Wffaltrach, wahlweise pux,
mit Onangen- oder Johannistbeensaft. Dazu sewienen wiv Jhnen Fasegebick.

Beim Essen haben Sie die Wahl zwischen einem FHalt-Warmen Biiffet
(Landhaus-, Wengenter ader Jahineszeiten-Biiffet chne Suppe und FHiselirett)
eder einem 4- Gang-Menii aus den Jakues zeiten-Meniis (Rleine Undewungen
sind nach (bsprache gewne miglich ).

Zudem sewvieren wir Jhnen gegen 23.00 b nach Wakl ein Hase- oder
ungarische Gulaschsuppe als Mittewnachtsimbiss.

Getuanke influsive bis 1.00 Ub:
Offene J@mcﬁenweine unseter getmnkekwde umcﬁiedene fBiemwtten

ZudemifllundeScﬁnap (Williams -Christ, Himbieer, Linie Uquavit, Ramazatti
eder Weinbrand ) direfit nach dem Essen.

Unser Preis betriigt pro Penson 90,--
Hinder von 4-14 Jalire 45,--
w15 Jahire voller Preis

Wenn Sie mit Kaffee und Huchen beginnen wallen und den Huchen selbier
mitbiingen, exhiht sich die Pauschale um 7,-- pro Penson.

Weitere Runden Schnaps, Cocktails (2B. FHuge, Lillet Wild Bewwy etc) und
Longdrinks (Wedka Leman, Bacardi Cola ete.)
soawie alle Getinke nach 1.00 Uhr werden nach Bestellung vewiechnet.



Allgemeine Geschaftsbedingungen flr Veranstaltungen

Service- und Klichenzeiten

In unseren Preisen sind folgende Service- und Kiichenzeiten enthalten:
Kiiche: unsere Kiiche ist bei Veranstaltungen abends bis 21.30 Uhr fur Sie da.
Service: das Serviceteam steht Ihnen bis 1.30 Uhr zur Verfligung.

Wir verrechnen keine Nachtzuschlage, bitten Sie aber, 1.30 Uhr als
verbindlichen Schlusspunkt Ihrer Veranstaltung zu sehen.

Dieser strikte Abschluss ist aufgrund der verscharften Arbeitsschutzgesetze
leider unumgéanglich!

Professionalitat

Wir bringen mehr als 30 Jahre Erfahrung in der Organisation und Ausfiihrung
von

Veranstaltungen und Festlichkeiten mit- dies ist fur Sie eine Sicherheit, auf die
Sie bauen konnen!

Zudem sind bei uns erfahrene Mitarbeiter fiir Sie zustandig, so dass Sie Ihr Fest
entspannt geniefl3en kénnen.

Im persodnlichen Beratungsgesprach stenen wir Ihnen gerne mit Rat und Tat zur
Seite.

Personenzahl

Haufig andert sich die reservierte Personenzahl bis zum Tag der Veranstaltung
noch mehrfach. Dafir haben wir natlrlich vollstes Verstandnis.

Dennoch ist die von Ihnen bis spatestens 2 Werkstage vor Veranstaltung
gemeldete Personenzahl flr unseren Einkauf, die Vorbereitung, Kalkulation und
Abrechnung ausschlaggebend. Nach unten abweichende Zahlen werden nach
der von Ihnen zu diesem

Zeitpunkt bestellten Personenzahl verrechnet.

Da wir aus Erfahrung zu Ihrer Sicherheit immer etwas mehr kalkulieren,

sind geringfugig hohere Personenzahlen meist kein Problem.

Uber kurzfristigere Anderungen bitten wir Sie dennoch uns zu informieren.



Sonstige Kosten (Raumkosten etc.)

Wir verzichten grundséatzlich auf Berechnung von Raumkosten, sofern die
Anzahl der Géaste dem Raum entspricht.

Sollte dies anders gewinscht sein, wird eine Raummiete nach Absprache
erhoben.

Als mittelstandiger Gastronomiebetrieb sind wir allerdings erfolgsabhéangig und
mussen wirtschaftlich denken und handeln.

Unser Ziel ist es, eine qualitativ hochwertige Dienstleistung in Kiiche und
Service zu erbringen. So sind wir auf einen entsprechenden Mindestverzehr in
den von uns zur

Verfugung gestellten R&umen angewiesen.

Dieser Mindestumsatz ist abhangig von der Personenzahl und der Art der
Veranstaltung.

Unsere Musikanlage im Wintergarten stellen wir Ihnen gerne zur Verfligung.
Wir berechnen pro Abend 100,--€ und bitte Sie, die entsprechenden Kabel selber
mitzubringen.

Bringen Sie den Kuchen zu lhrer Veranstaltung selber mit, berechnen wir fr
die Aufbewahrung, das Schneiden, das Servieren, den Buffetaufbau und das
Geschirr einen Gedeckpreis von 2,50€ pro Person.

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir fir mitgebrachte Kuchen und Torten keine
Produkthaftung tibernehmen kénnen.

Bitte kennzeichnen Sie alle Verpackungen mit dem Namen Ihrer Veranstaltung,
da es sonst leicht zu Verwechslungen kommen kann. Hierfur tbernehmen wir
keine Gewahr.

Blumengestecke bestellen wir gerne nach Ihren Wiinschen (25,-- pro Gesteck)
und decken dann farblich passend ein.

Gerne beraten wir Sie ganz individuell bei der Planung Ihres Festes, der
Menlauswahl und allen anderen anfallenden Arbeiten wie Blumen, Dekoration,
Musik etc.

Denken Sie darane:... es ist Ihr Fest, bei dem Sie nur feiern und geniefien
sollen ....Um alles Andere kimmern wir uns, so dass Ihre Veranstaltung zu
etwas Besonderem wird!
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