gin Aperitif vorweg,

Steillage Dry Gin auf Eis mit Thomas Henry-Tonic und Zitrone 9,80
Ein neuer Traubenbliiten-Gin aus Bietigheim-Bissingen, sefir rund und lecker

~Hugo

Holunder/ Minze/ Limette/Soda/Sekt 6,70
»Pampelle Sprizz“

Grapefruit-Kriuter- Aperitif aus Korsika/Orange/Soda /Sek¢ 6,70
»Pampelle Tonic* mit Tonic Water auf Eis 5,90
»Faschians“Weinbergpfirsich-Likjr mit SeRt aufgeschiumt 5,20
,Pecco”

alkoholfreier Rose-Aperitif aus Cleebronn 4,90
Teinacher GenufS-Limonade

Orange-Mandarine oder Johannisbeer-Holunder

oder Zitrone 0,3( 3,90
Eistee Pfefferminz/Zitrone oder Ananas-Hibiskus 0,3( 3,90

Grauburgunder trocken, Q4A Rriftige Aromen
Weingut Eisele, Hessigheim %[ aus der % [Flasche 7,30

Riesling mit Muskatteller QA  fruchtig, lieblich
Heuchelberg Weingdrtner %[ aus der % [-Flasche 7,

Muskattrollinger Rose’, 13 *Terrasse Jfruchtig, siiffig! 0,1f 3,80
Gutsabfiillung Weingut Faschian %l

Spatburgunder Rose trocken oder Riesling trocken, QbA
Weingut Graf Adelmann, Kleinbottwar %[ aus der % [-Flasche 7,30

Tank No 26 DoC Rriftiger Rotwein aus Sizilien

Nero d” Avola Appassimento, Italien %l 7,10
Mundelsheimer Kdisbery

Trollinger, Qb A %l 7,10

Kiisbergkeller Mundelsheim



Unser ,Schmeck den Siiden-Men;;~

Sommer-Menii
inklusive % [ Wein

Rabunsiipple vom Prischen Plifferling

2SS chreyehifer Leibigericht nach Sommer (ut' ol
Schuveinelendchen vam Schuwiibisch-Fillischen

Rabunp fifferlingen und hausgemachten Spatzle

Dreielei vom Dessent

Dazu ein Glas
0,250 2020er Rivaner trocten, Qe
Hasterglellen Mundelsbein 37,50



Rindenkraftbifie mit Fladle und Gemiisestreifen 5,40

Pt fetinguatimsipple mit
Stueifen vam S chwarzwiilden Robischinfen 6,50
Bunter, gemischter Salat vam Markt 4,30
Siiphastoffel-Risti

mit Variation vom Riucherfisch und Sahinemeevrettich 14,90

Gerduchientes Filet von der Beilsteinen Farelle mit Safinemeerrettich
an buntem Salatlutiett 13,90

MWW&
Rabmp fiffertinge auf feinen Bandnudetn oder Semmethnidetn 17,80

Meditevianes Ratatouille-Gemiise mit Olivenil geschment mit Hiinbis -Falafel
und Petewsilien-Kataffeln -vegan- 15,50

Schnitzel von dex Uubengine, paniext, mit Zitwene, I satsiki,
Resmarin-Kantoffeln und kleiner Salatgarnitusr 15,90



gummertime in Hessigheipn,

Sauwre Niewle mit kinniger SenfsaPe, dazu Risthartoffeln

Fausgemachte Silze vam Jafelspitz mit Sc. Remoulade, Salatgarnitur

Panientes Schnitzel vom Schuwiilisch-Fillischen Landschuvein

mit Zitwone und Pommes frites &
HKleine Portion

Schuwdiibischer Sauerbraten

mit hausgemachiten Semmelfnideln
Kleine Portion

2SS chrneyerhifen Leibigericht nach Sommer (it &

Schuweinelendctien vom Schuwabisch-Fallischen Landschuwein

hausgemachten Spitzle

mit handgemachiten Spdtzle

Wienexr S chnitzel, traditionell vom Kall, mit Preis elliceren
und Pammes fuites

Witdragout, aus heimischer Jagd, mit Preisellbieenp finsich, &
hausgemachten Spiitzle
Hleine Portion
Guofer, bunten Salat mit gebratenen Maultaschen
Bunter Salattellen mit Putenfilet im Knuspeunantel

Sammenlicher Salattellen mit gebratenen Garnelen-Spiefen

14,70

16,90

18,50
16,50

19,50

17,50

25,50

25,50

24,80

19,50

17,50

15,90

16,90

19,50



Rumpsteak ,PLiffelinge’
vom siddeutschien Junglullen mit gelvatenen Speck-PLiffedingen
auf fraftiger Jus mit Fnautebutten und Siflatoffel-Pommes fuites 29,50

Hatelett vom schuvalbisch-hdallischen Landschuwein,
vom Quill in friftiger Joghunt- Knolibauch- Marinade
an bunter Salatgarnitur und mit wilden Kaxtoffeln 22,50

Plannengyros von der Pute
mit Jsatsifi, Rleiner Salatgarnitur und Pommes frites 21,90

... Aus dem Wasser

Matjes madinient mit fruchtigen Mange,

Guuke und Fuifilings zwiebieln mit Brathartoffeln 16,90
Lachsnudeln a la Chefin

mit Lachs und fuischen Chevuytomaten in Fnauteviaum 17,90
und Fnautenbutter, dazu reichen wir Petensilienfartaffeln 23,50
Und hinterher?

Faschian's Guappa vom Muskattwellinger 2cl 3,80
Faschian’s Cuittenliftir 2¢c 3,50
Obstbrennerei Seitz FHausgemachter Eierlifkir 2cl 3,50
Glencadam Etwas Besonderes!

Fighland Single Malt Scetch Whisky

Resewa Undalucia pur oder an the Rocks 2¢cd 4,--

Geune sewieren wir Jhnen von ausgesuchten Gexichiten fleinere Portionen.
Fienliin venrechnen wir 2,-- abziiglich vom Guundpreis.
Der & pedeutet ,.Schmeck den Siiden-Gerichte*

Hauptzutaten nachweislich aus der Region und Baden-Wirttemberg
Bei Allergien fragen Sie bitte nach unserer Allergen-Karte



Jileines Hiintle
(am Wechenende zwischen 14.00 und 17.30 Ubr)

Schuveineschnitzel paniet mit Brot &
Paniextes Schnitzel vom Schuwiibisch-Fillischen Landschuein N
mit Pammes frites

Hleine Partion
Schuwiibiischer Sauerbraten
mit hawsgemachten Spdtzle

Hleine Partion

Zwiebiebrastlnaten vom siiddeutschen Jungbullen
mit handgemachten Spdtzle &

Gemischter Salat
GroPer bunter Salatteller

Schreyerhifer Wunstsalat mit Schinfernuwunst™

StiaBburger Wurstsalat mit Emmentaler von der Berghiiserei Steibis *

Salatschiissel ,,Schreyethof*
mit Schinfen und Berghiise aus Steibis [(Lllgau

Unsere Eier beziehen wir von ,,Christians Freilandeier in Bietigheim-Bissingen und

die Kartoffeln vom Kartoffelbauer Veigel in Hessigheim.

Bei Allergien fragen Sie bitte nach unserer Allergen-Karte.

*Mit Phosphat

15,50

18,50
16,50

19,50
17,50

25,50
4,30
7,90
9,50

10,90

13,90



	„Schreyerhöfer Leibgericht nach Sommer Art“
	„Schreyerhöfer Leibgericht nach Sommer Art“
	Schreyerhöfer Wurstsalat mit Schinkenwurst*      9,50


