Landgasthaus Schreyeihiof
Brunch-Vorschlage 2026
-jeweils ali 20 Pexsenen buchbar-

Bruunch 1:
Verschiedene Marmeladen
Bunte Platte mit Wurst und Kise
Bircher Miisli
Riihreier mit und ofine Speck,
Brot, Brotchen und Butter
Orangensaft zum Friihistiick, Milch, Kaffee, Tee

Bunte Salatauswahl der Saison
Meerhaltige Fischplatte mit einer Auswahl gerducherter Fische mit Sahnemeerrettich
Bunte Schinkenplatte mit Melone

Rinderkraftbriihe mit Flidle und Gemiisestreifen oder jahreszeitliche Cremesuppe

Kleine Schnitzel vom schwdbisch hillischen Landschwein
Samtiger Lembergerbraten vom Rind

Geschnetzeltes von der Pute in Waldpilzrahm

dazu reichen wir Spitzle und Kroketten

Exotischer Obstsalat
Bunte Eisplatte mit hausgemachten Sorbets und Parfaits p.P. 43,--

Brunch 2:
Verschiedene Marmeladen
Whrst, Kise und Schinken
Réucher- und Graved Lachs
Bircher Miisli
Ryifireier und Spiegeleier
Brot, Brotchen und Butter
Orangen- und Multisaft zum Friihstiick, Kaffee, Tee

Jahreszeitliche Salatauswahl und Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Fruchtiger Krabbencocktail
Tafelspitz, kalt aufgeschnitten, mit einer frifilingshaften Kriutervinaigrette

Schwibisches Festtagssiippchen mit Flidle, Maultischle und Grieskl6fchen

Zarte Schweinelendchen in Champignonrahm

Kalbsbraten mit bunten Gemiisestreifen und Rahmsifile
Tranchen vom Lachs mit Pernod-Weifswein-Sofie

dazu servieren wir Spitzle, Kroketten und Petersilienkartoffeln

Weifle und dunkle Mousse au Chocolat

Bunter Obstsalat

Bunte Eisplatte

Gemischte Kuchenplatie p.P. 47,

Zudem bieten wir Ihnen unseren ,Tages-Brunch” an. Sie iiberlassen uns die Wah( der Speisen, vergleichbar mit
obigem Brunch, aber jahreszeitlich und tagesakiuell und bezahlen pro Person 40, inkl. einem Glas Sekt,
Friihistiickskaffee und —siften.



